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Colegiado D.  ..................................................................................................  

En Bilbao, a .......................  de  .......................................  de 20  ...................  
 

EL TXOKO ES DE TODOS 
DÉJALO COMO TE GUSTARÍA ENCONTRÁRTELO 

 

Unid.   Producto 
Precio 
Unidad 

Total 

   VINOS   

   Vino Biltoki 6,00 €  

   Vino Olmaza Autor 10,00 €  

   Vino Reserva Ramírez de la Piscina 14,00 €  

   Vino Blanco Verdejo 5,50 €  

   Vino Rosado Gran Feudo Chivite 5,50 €  

   CAFES    

   Café solo, cortado, con leche, infusiones 1,00 €  

   CHAMPAN   

   Champan Brut 10,00 €  

   GASTOS COMUNES (Cocina)   

   Por comensal, con mantel, servilleta, cubiertos, uso de 

 cocina, fuego/horno, 2 delantales y 2 trapos por grupo. 6,00 € 
 

   BEBIDA DEL EXTERIOR   

  NO INTRODUCIR BEBIDAS DEL EXTERIOR   

   OTROS   

 Tónica 1,50 €  

 Kas Naranja 1,50 €  

 Kas Limón 1,50 €  

 TOTAL   

Observaciones: Indicar Deficiencias y Sugerencias 
………………………………………………………………………………………
………………………………………………………………………………………
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NORMAS DE USO DEL TXOKO “BILTOKI” 

 

1. No está permitido introducir ningún tipo de bebida del exterior. 

2. Mesas y sillas dejarlas recogidas, limpias y ordenadas. 

3. Control de consumiciones. Está prohibido echar los cascos, latas, 
etc. de las consumiciones a la basura. Colocar una bandeja en la 
mesa donde se come o cena y dejar allí los cascos y latas vacías, 
para realizar correctamente la nota de gastos y evitar los olvidos.     

4. Platos sucios. Quitar los desperdicios y pasarlos por agua, 
amontonarlos ordenadamente, haciendo tres torres: una con los 
llanos, otra con los hondos y otra con los de postre. 

5. Cubiertos de mesa depositarlos en su bandeja de plástico. 

6. Vasos y copas vaciarlos y dejarlos en la balda habilitada al efecto. 

7. Platos y tazas de café dejarlos ordenados en su bandeja de plástico. 

8. Utensilios de cocina según se usen, limpiarlos y dejarlos en su sitio. 

9. Planchas. Limpiarlas para que el siguiente las pueda utilizar en 
condiciones, así como, las partes de la cocina que puedan manchar. 

10. Encimeras de preparación y pozos. Dejarlos limpios, impecables, 
antes de sentarse en la mesa. 

11. Cazos y cazuelas dejarlos sin restos comida, pasar por agua y 
amontonar ordenadamente. 

12. Manteles, servilletas, etc., usados depositarlos dentro del saco 
transparente del cubo habilitado al efecto. Si está lleno, cerrarlo y 
sacar otro que hay debajo. 

13. Barra del bar, su pozo y encimera de nevera de refrescos tienen 
que quedar impecables. 

14. Cocina y zona de barra solo pueden entrar 2 personas por grupo. 

15. No está permitida la entrada a menores de edad. 

 

RESPETA Y HAZ RESPETAR ESTAS NORMAS 

EZKERRIK ASKO 
 

Apagar Extractor Cocina, Luces y Aire Acondicionado al cerrar el local 


